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五星级，作为酒店行业的最高荣
誉，一直是品质与服务的象征。眼下，
宁波的五星级旅游饭店阵营又添一员
——5月9日，据北仑区文化和广电旅
游体育局消息，经全国旅游星级饭店
评定委员会综合评定，宁波港城华邑
酒店正式被批准为五星级旅游饭店。

宁波港城华邑酒店位于宁波市北
仑区长江路，与富邦世纪广场为邻，交
通便利。酒店于2021年开业，总投资
金额12.65亿元，总占地面积35899
平方米，主体楼高15层。

该酒店拥有多种类型客房344间
（套），全日制餐厅、中餐厅16间，大宴
会厅或多功能厅2个，不同规格的会
议厅9个，并配备有室内恒温游泳池、
健身房、瑜伽室、KTV、棋牌室、水疗
中心等康乐设施。

在设计上，宁波港城华邑酒店更
是独具匠心，深度融入当地文化元素，
将宁波传统的江南水乡风情与现代中
式建筑风格巧妙融合。步入酒店，客
人仿佛置身于一个充满文化氛围的空
间，既能领略到江南水乡的独特韵味，
又能感受到现代中式风格的典雅与庄
重，身心愉悦之感油然而生。

随着宁波港城华邑酒店的加入，
北仑区如今已有两家五星级旅游饭店
（另一家为大榭国际大酒店），而宁波
全市的五星级旅游饭店数量也达到了
21家。这一成果标志着宁波在旅游
接待服务领域迈上了新的台阶，对于
进一步提升区域旅游服务品质具有重
要意义，也将为游客带来更加优质、舒
适的旅游体验。
记者 谢舒奕 通讯员 张依丽 汤丽莲

五星级旅游饭店

宁波+1！
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端午节临近，宁波街头
巷尾的粽香渐渐浓起来。

在宁波盒马鲜生宏泰广
场店，两米高的端午货架上
堆满了各式粽子，黑松露云
腿粽、栗子蛋黄粽、白米粽等
口味吸引不少市民驻足。

“4 月 20 日我们就开始
推出端午专区，最近每天能
卖出上千只粽子。”店长郝龙
指着热销的五花肉粽、白米
粽介绍。散装粽子价格从数
元到20多元不等，礼盒则从
50多元到 350元不等，旁边
的五福币香囊、葫芦挂件也
摆得满满当当。

事实上，不仅生鲜超市
如此，在宁波各菜市场、电商
平台、食品制造企业，端午粽
的促销战已然硝烟四起。

端午近，粽香浓

宁波粽子
今年又有哪些新意？

在二号桥市场的定制柜台，
工作人员一边往礼盒上贴“金榜
题名”的贴纸，一边说：“企业最爱
选百元上下的礼盒，既有档次又
实惠。”

宁波一家大型食品厂的采购
总监透露，除了经典肉粽，年轻人
还喜欢小龙虾粽、榴莲冰粽等新奇
口味。

宁波商超里的 199元端午套
装更是创意十足——艾草香囊、
五彩绳和粽子搭配销售。年轻白

领楼小姐边挑边拍照：“挂车上能
提神醒脑还能除异味，发朋友圈
也好看！”

据行业大数据预测，近年来全
国粽子销售额达百亿元，宁波作为
重要的粽子产区，正分食这块市场

“蛋糕”。
对于宁波食品行业来说，在激

烈的市场搏杀中，如何创新打法、
拉长传统食品“保鲜期”、持续打造
更具新鲜感的IP，都是绕不开的话
题。 记者 周晖 文/摄

百元礼盒最畅销，有档次又实惠

在宁波农副产品物流中心，包
粽子用的五花肉和咸鸭蛋销量明
显上涨。

肉摊老板王师傅一边切肉一
边说：“三层肥瘦的五花肉最适合
包粽子，这几天每天多卖20%。”

咸鸭蛋摊位前，整箱购买的顾
客排起队，经营户老赵乐呵呵地
说：“一天能卖1500个，蛋黄要流
油才合格！”

今年端午恰逢高考临近，带
有“高中”寓意的粽子礼盒成了抢
手货。

电商平台上，“状元粽+定胜
糕”组合销量火爆，主播在直播间
喊着“吃粽不挂科”，吸引许多年轻
家长下单。

线下超市，68元一套的“高粽
礼盒”被摆在显眼位置，店员表示：

“这几天一天能卖上百盒。”

五花肉、咸鸭蛋卖得欢

清晨6点，华严菜场的网红粽
子铺已忙得热火朝天，8位师傅坐
在长桌前熟练地铺粽叶、填糯米、
捆棉线。“每天现做近2000个，一
般下午就能卖光。”一位柳姓店主
擦着汗说。

而在东柳菜场，手工粽子铺却
难觅踪影。“租金贵、人工成本高，
不如卖真空粽省事。”一位摊主坦
言，超市里20元3个的真空粽更受
顾客欢迎。

在宁波供销二号桥市场里，粽
子的“时令生意”正红火。一楼摊
位上，五芳斋、三全等品牌的真空
粽堆成小山，不少商家忙着给企业
客户打包定制礼盒。

“今年单位订的礼盒比去年
多15%，有的要求印上公司标志，
送人更有面子。”市场负责人介
绍，500份起订的“深度定制”最受
欢迎，礼盒里还会搭配状元糕，取

“一举高中”的好彩头。

手工粽紧俏，真空粽走量1
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华严菜市场的手工粽制作华严菜市场的手工粽制作。。


