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30万尾
青蟹“宝宝”“打飞的”
安家天山脚下

近日，新疆兵团第一师阿拉尔市十六团新
开岭镇的盐碱地水产养殖基地，迎来了一批特
殊的“客人”——30万尾产自浙江的青蟹苗。

从东海之滨到天山脚下，这群“打飞的”而
来的青蟹“宝宝”，创造了新疆水产养殖业的新
历史。它们的成功“入住”，标志着由宁波大学
海洋学院提供技术支持的新疆阿拉尔市盐碱
地青蟹综合养殖技术开发与示范推广项目，进
入实质性生产阶段。

据悉，该项目在宁波援疆指挥部和台州援
疆指挥部的共同支持下，由新疆三阿农业开发
有限公司、阿拉尔长鑫渔业有限公司和宁波大
学海洋学院共同合作实施。这也是新疆首次
研究推广盐碱地试养青蟹、南美白对虾、花甲
等综合立体养殖模式的项目，为第一师阿拉尔
市盐碱地养殖中高端海鲜产品的一次尝试。

宁波大学海洋学院盐碱地青蟹养殖项目
核心成员、宁波大学海洋学院特聘研究员王欢
告诉记者，该项目示范总面积100余亩，总投
资200余万元，自2023年11月开始谋划，今年
4月12日正式实施。

尽管之前已经有了在河南、宁夏、陕西等
地盐碱地的青蟹养殖经验，但不同地理位置的
盐碱地类型各异，想要在新疆养好青蟹，就要
为其量身定制养殖计划。从去年项目落地开
始，王欢就带领团队多次前往新疆调研。

“在这次投苗之前，我们用了一周的时间
先对养殖基地的水体进行了调制。4月28日
完成了水体调制以及花甲苗和蛏子苗的投放，
为后续的青蟹、虾、贝等海鲜混养打下了基
础。”王欢说。

5月10日凌晨，新疆三阿农业开发有限
公司相关负责人李军从台州三门将30万尾青
蟹苗（包括刚孵化的白苗和20天龄的青蟹苗）
运至投放点，并于当天顺利投放完毕。经过
一天多时间的观察，青蟹苗种已完全适应了

“新家”。
王欢表示，根据当地的气候条件判断，这

批青蟹于今年九、十月间可以收获。届时，这
一高端东海海鲜将首次在祖国离海最远的地
方获得量产。

后续，宁波大学还将以自己的科技团队力
量进一步助力新疆十六团新开岭镇打造“南疆
海鲜小镇”。

记者 黎莉 通讯员 陈存红 文/摄

餐厅装修和菜品研发

使用了大量的宁波元素

据了解，宁波杭州湾酒店集团于
1994年成立，长期致力于宁波菜的研发、
推广与销售，“东临餐厅是我们集团旗下
境外品牌，首次在中国香港开店，餐厅面
积2000多平方米，投资额达6000多万
元。”宁波杭州湾酒店集团、香港云邸酒店
管理集团有限公司董事会主席胡云波告
诉记者。

宁波枕山面海、拥江揽湖，广袤大地
和广阔大海，赋予了人们丰厚的物产馈
赠，从雪菜大黄鱼到红膏呛蟹，从冰糖甲
鱼到锅烧河鳗，从龙凤金团到猪油汤团，
还有传说中的船王炒饭，聪明、精明、高
明、光明的四明儿女，用时光铺垫、用历史
酝酿，以高超的烹饪技法，将大自然的馈
赠转化为餐桌上的珍馐美味，造就了时令
鲜明、咸鲜合一的宁波风味，诠释了滨海
宁波的别样风采。

“东临餐厅主打宁波菜，其中，‘东临’
这个名字，出自曹操《观沧海》的诗句，同
时也有‘东海光临香江’的寓意。”据胡云
波介绍，无论是餐厅装修，还是菜品研发，
都使用了大量的宁波元素，“东海海鲜不
仅会出现在餐桌上，‘艺术照’还在墙面上
展示，就连包厢也以‘船王’‘青岚’‘追日’
等命名，蕴含不少宁波故事。”

全新宁波餐饮品牌
投资6000多万元
开出“香港首店”

近年来，火锅、茶饮、
小吃等中国餐饮纷纷布局
境外，所到之处，不少餐饮
店还引发消费热潮。

记者从宁波市文化广
电旅游局获悉，5 月 13
日，作为宁波菜标杆餐企
之一，宁波杭州湾酒店集
团孵化的全新餐饮品牌
“东临餐厅”，开出了中国
香港首店。

一家优秀的餐厅

是食物的提供者，
更是文化的传承者

胡云波表示，一家优秀的餐厅不仅是
食物的提供者，更是文化的传承者。东临
餐厅以菜品为载体，将东海的涛声与江南
的美食带到香港，是对宁波菜文化的发
扬，也是对宁波帮精神的传承与弘扬，“此
番，东临餐厅落地香江，首店位置在湾仔
区，接下来还考虑九龙区等地段，未来还
将布局中国澳门以及东南亚国家。”

同时记者注意到，餐厅开业当天，香
港特别行政区政府投资推广署旅游及款
待总裁黄思敏、香港云邸酒店管理集团
有限公司董事华浩天、天星文化娱乐有
限公司创始人陈淑芬、全国政协委员吴
杰庄等嘉宾出席现场。“宁波餐饮企业在
香港开店相当于开设一个国际化的‘橱
窗’，向全世界展示来自宁波的优质产品
和服务。”香港特别行政区政府投资推广
署旅游及款待总裁黄思敏表示，东临餐
厅选择在香港开业，不仅为香港市民提
供了更多美食选择，也为提振香港经济
注入了新的活力，“我们欢迎这样的投资
者，并期待他们为香港的美食和经济发
展做出更大贡献。”

“宁波菜推广三年行动计划”

启动全球推广

据悉，今年1月，我市发布了“宁波菜
推广三年行动计划”，并启动全球推广。
根据计划，宁波将进一步加强宁波菜品牌
店建设，制定实施《宁波菜品牌店评价和
认定规范》，在境内外重点城市每年推出
宁波菜体验店30家，不断增加宁波菜体验
店的市场覆盖面和占有率；加快推进宁波
菜标志性项目落地见效，扎实推进“百县
千碗”美食小镇和美食街区建设，奋力打
造世界美食之都。

记者 谢舒奕 文 受访者供图
本次投放的青蟹苗从浙江空运至新疆。
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包厢里包厢里““东海海鲜东海海鲜””随处可见随处可见。。
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宁波菜
全球推广！在在行动


