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我的妈妈是她的学生，我的老师也是她的学生——

一个热线电话揭开三代师生缘

本报讯（记者廖惠兰 通讯
员陈越） 家门口就能过足“戏
瘾”！为期一个多月的宁波市优
秀民营剧团展演近日开启，14
家民营剧团将在逸夫剧院轮番登
台，带来越剧、甬剧、综艺晚会
等多种形式的演出。

9 月 7 日晚，由宁波市江北
区赏越轩越剧社带来的传统越剧

《珍珠塔》，率先在宁波逸夫剧院
开演。

600 余名来自全市各地的戏
迷齐聚一堂，沉浸在跌宕起伏的
剧情中。

作为 2025 周信芳戏剧季·
宁波市优秀民营剧团展演的重要
剧目，此次 《珍珠塔》 的主演阵
容实力雄厚，三位主演均为浙江
省戏剧家协会或宁波市戏剧家协
会会员。

宁波市江北区赏越轩越剧社
由资深票友陈丽丽发起，汇聚了
一批优秀戏曲人才，其中陈丽
丽、芮珊红、杨洁等还曾荣获顾
锡东戏剧艺术长三角越剧票友大
赛“十大名票”奖。

多年来，剧团活跃于各类舞
台，不仅受邀前往杭州、西安等地
演出，还曾随北岸艺术团赴韩国参
与 2024 大邱城市庆典，将越剧文
化带向国际舞台。

此次为什么选择 《珍珠塔》 一
剧参加展演？

剧团负责人陈丽丽说，这出戏
为陆派宗师陆锦花老师代表作，深
受观众喜爱，剧中“君子受刑不受
辱”的名段，更是为戏迷耳熟能
详。

为了备战此次展演，赏越轩越
剧社特意邀请知名尹派小生任志莲
担任导演，从唱腔、形体、舞台调
度等方面指导演员，全面提升表演
功力。

据悉，本次宁波市优秀民营剧
团展演的剧目，不仅涵盖越剧 《何
文秀》《情探》《一缕麻》 等经典，
也包含 《借妻》《半把剪刀》《三篙
恨》 等本土甬剧。

演出特别推出 10 元、20 元的
惠民票价，让更多人走进剧场感
受戏曲魅力，感兴趣的戏迷别错
过。

看戏去！

宁波市优秀民营剧团展演
将持续至10月

演出现场。 （张永元 摄）

本报讯 （见习记者郭婷茜
通讯员刘雅琪 蔡汝佳）“看！
这是爸爸的母校。”9 月 7 日下
午 ， 在 浙 江 创 新 中 心 举 行 的

“Hello，校友！”全球校友报到
日活动现场，毕业于武汉大学的
单先生，一手牵着孩子，一手指
着校徽说。谈及宁波，他十分感
慨：“这座城市对校友资源的重
视令人动容，让人觉得‘来了就
是自家人’。”

作为第 20 届宁波人才科技
周的重要预热活动，本次活动吸
引了来自北京大学、清华大学、
伦敦大学学院、新加坡国立大学
等全球 60 余所高校的 700 余名校
友参加。

活动现场热闹非凡。体验区
里，校友们围坐一桌，兴致勃勃
地学习拓印，在指尖翻飞间留下
独特的印记；互动游戏区传来阵
阵笑声，桌面冰壶、飞盘挑战等
项目前排起长队。

刚刚结束飞盘挑战的厦门大
学校友陆正容，还没来得及喘口
气，就被一名学姐认了出来。她
轻轻指了指胸前的校徽，笑着
说：“学姐一看到校徽，就小跑

过来和我打招呼。”
这是她第一次参加全球校友活

动，原本还担心自己会难以融入，
没想到一进场便在热烈的氛围中感
受到了久违的亲切。

刚到宁波一家三甲医院规培的
她坦言，在宁波认识的人并不多，
这次活动不仅让她结识了许多同校
前辈，也让她感受到这座城市的温
度。

活动现场，市区两级相关部门
还专门搭建平台，为在甬人才提供
招引政策解读、租房指南、职业规
划咨询、创新创业资源对接及健康
体检咨询等服务。

活动主办方以浙江创新中心为
核心基地，将持续拓展“校友之
桥”，落实人才服务礼遇，助力更
多校友实现“人与城共成长”。已
陆续开展“爱在浙创 甬抱人才”
青年人才交流联谊、全国高校宁波
校友会足球赛、才子佳人“甬”相
宜、人才“甬”相约等青年人才活
动近 90 场，服务 1.2 万余名来甬人
才，让在甬高校校友切实感受到这
座城市对他们的关心关爱及宁波的
城市魅力，吸引更多青年精英来甬
就业创业。

“来了就是自家人”
全球60余所高校700余名校友共赴宁波之约

贾位忠贾位忠 （（左左）） 与妻子陈晓平查看酿酒葡萄长势与妻子陈晓平查看酿酒葡萄长势。。（（陈章升陈章升 摄摄））
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郭婷茜 应秀一

9 月 7 日 19 点 50 分，宁波日报
热线接到一个市民来电。

“是宁波日报记者吗？我们今天
看到了关于乌何何老师的报道，我
妈妈就是她的学生！”电话那头的声
音，是按捺不住的激动与期待。

来电人是陈女士。这个电话，
是替她母亲林秀清打的。

一拿到当天的报纸，林秀清就
看 到 了 这 篇 报 道 。“ 这 是 我 的 老
师 ， 没 想 到 还 能 再 看 到 她 的 消
息！”老人紧握着报纸，眼眶湿润
了。

今年 86 岁的林秀清，是乌老
师执教初期的学生，也是一名老
师，如今已桃李满天下。

更巧的是，这份师承的缘分并

未止步——陈女士追溯自己的学生
时代时发现，自己的老师徐亚君，
也曾是乌老师的学生。

一位教师，三代师生，就这样
被一条新闻重新串联在一起。缘分
仿佛在时光的缝隙里静静等待，直
到这一刻被唤醒。

“我们很想去看望乌老师，最
好明天就去。”电话里，陈女士的
声音带着恳切，一次次重复着这个
心愿。

9 月 8 日 15 点，在宁波日报记
者的协助下，陈女士陪同母亲来到
宁波市南山老年疗养院，正好赶上
院里在举办教师节活动。

一行人刚到时，乌老师正在台
上。等她下台，目光落在林秀清身
上。她的眼神突然亮了，立刻激动
地喊道：“林秀清，是你呀！你来
看我啦！”

那份清晰的记忆与一眼认出的
喜悦，让陈女士深受触动：“乌老
师虽然已经 100 岁了，但思路依然
清楚，精神矍铄。”

陈女士告诉记者，这是两位老
人时隔十年的再次重逢。母亲上一
次见到乌老师，还是在乌老师 90
岁生日的那场庆祝活动上。

时光，仿佛在这一刻放慢了脚
步。

在陈女士眼中，母亲林秀清对
文艺的热爱，源于上世纪 50 年代
她与乌老师的那段师生缘分。

当时，林秀清在半浦小学读
书，乌老师也恰在此任教。乌老师
看到了她的特长，推荐她参加校外
活动，还去她家说服了家长给予支
持，并鼓励她上台发言。

林秀清退休后，她与乌老师又
在慈城的退休教师课堂上重逢。

那时的乌老师，依旧活力满
满，带着大家练 24 式太极拳，还
组织大家一起唱歌、跳舞，将对生
活的乐观、热情传递给身边每一个
人。

说起母亲林秀清，陈女士既自
豪又忍不住打趣：“母亲对学生比
对我还上心呢。”

“那时候的老师，真的把学生当
作自己的孩子。”陈女士感慨地说。

这份质朴的师者之心，从乌何
何到林秀清，再到更多老师，一代
又一代地传承。

林秀清从乌老师手里接过一条
“小金鱼”，开心地笑了：“做得真
好看啊！”

这 一 刻 ， 她 不 像 86 岁 的 老
人，倒像当年教室里的小姑娘。这
份师生情，跨越了半个世纪，不曾
改变。

林秀清 （左） 和乌老师重逢。 （受访者供图）

480亩荒山变“葡萄金山”
这对夫妻守了10年

记 者 陈章升
通讯员 裴庚益 李丽娜

这两天，随着酿酒葡萄采摘
期临近，宁波奉化双岩谷生态农
场负责人贾位忠忙得不可开交。
除了上山查看葡萄长势、进村招
募葡萄采摘工，他还要调试酿酒
设备，对接省内外的葡萄酒“粉
丝”。

“ 酿 酒 葡 萄 是 ‘ 葡 萄 大 家
庭’里的明星，主要用于酿制葡
萄酒。今年，我们农场里的酿酒葡
萄品质不错。”昨日上午，贾位忠和
妻子陈晓平走进葡萄园，看到葡萄
陆续成熟，心里感觉甜滋滋的。

贾位忠是一名“60 后”农
创客。2015 年，在外经商多年
的他回到家乡再次创业，与妻子
在奉化区尚田街道桥棚村承包荒
山试种酿酒葡萄。

经过 10 年努力，他们的葡
萄园不仅被列入宁波市级标准化
重点项目——葡萄高效生态种植
标准化示范区，更打造了一条集
种植、加工、销售于一体的葡萄
酒产业链。

葡萄种植总面积480亩

“以前，山上都是杂草、灌
木。10 年间，我们边开垦边种
植 ， 葡 萄 园 总 面 积 扩 大 到 480
亩。”陈晓平介绍。

陈晓平与贾位忠承包的荒山
虽然土壤贫瘠，但是光照充足，
适合酿酒葡萄生长。经过多年土
壤改良及种植技术摸索，他们让

“ 野 酿 2 号 ”“ 马 瑟 兰 ”“ 赤 霞
珠 ” 等 6 种 酿 酒 葡 萄 成 功 “ 落
户”桥棚村。

酿酒葡萄的个头比常见的鲜
食葡萄小，每年 8 月下旬到 9 月
中旬是它们的转色成熟期。

“从青色到红色，再从红色到
黑色，近段时间它们在悄悄地‘变
脸’。”贾位忠指了指葡萄藤上的

“野酿 2 号”说，这款葡萄是从广
西引进的，花青素含量高，果香浓
郁，适合酿半甜葡萄酒。

自 2015 年起，贾位忠与陈
晓平向广西等地的农科院专家拜
师学艺。如今，他们对酿酒葡萄
的种植管理已颇有心得。

“收完葡萄后不能马上剪枝，
要等其‘回浆’，这样第二年长出
的葡萄才能养分充足。另外，梅雨
季要重点防治溃疡病、灰霉病。”
贾位忠告诉记者，每年，他们都会
从外地引进一批羊粪蛋子，提升
葡萄园土壤的肥力。

在贾位忠及有关部门专家的
推动下，奉化区葡萄高效生态种
植标准体系于 2021 年出台，包括

《葡萄园建设规范》《葡萄栽培技
术规程》等，共计 62 项标准。

“尚田形成了一套可向全市
复制、推广的酿酒葡萄标准化种
植管理模式。”尚田街道农办负责
人介绍，在大家的共同努力下，
桥棚村建起一座“共富葡萄园”。

让宁波葡萄酒走向世界

如何让酿酒葡萄变成品质上
乘的葡萄酒？这是贾位忠时常思
考的问题。

2016 年以来，他和妻子斥
资 500 多万元，从外地引进葡萄
酒酿制生产线，在“葡萄酒朋友
圈”逐渐打响品牌。

根据不同的酿造工艺，双岩
谷生态农场面向市场推出干红、
干白、白兰地、半甜四类葡萄
酒。“我们建起现代化葡萄酒酿
制 车 间 、 400 多 平 方 米 的 酒
窖。”贾位忠说，前来订酒的既
有本地老客户，也有慕名而来的
外地“粉丝”。

记者在双岩谷生态农场葡萄
酒酿制车间内看到，26 个装有
温度计的大型储酒罐分列通道两
侧。“我们对采收的葡萄筛选、
去梗、破碎，然后输送到发酵罐
冷置。变成葡萄酒前，它们还要
经过起温、发酵、皮渣分离等工
艺处理。”贾位忠介绍。

10 年来，贾位忠的酿酒葡
萄种植规模逐渐扩大，原本荒芜
的山地也变得生机盎然。

“农场建成后，老贾为大家
提供了就业岗位，相关村民有了
稳定的山地租金。”桥棚村村民
陈士杰告诉记者，去年，他在双
岩谷生态农场打零工，总收入超
过 2 万元。

在双岩谷生态农场，像陈士
杰 这 样 的 务 工 村 民 有 30 多 名 。
在贾位忠、陈晓平的带领下，他
们让大山深处果酒飘香。去年，
桥棚村村民从该农场获得的山地
租金、薪资收入近 50 万元。

小葡萄串起致富产业链。对
农庄的未来发展，贾位忠还有更
大目标。

“好山好水出好酒，希望宁
波产的优质葡萄酒‘走’向世
界，也希望这条甜蜜产业链带动
更 多 乡 亲 致 富 。” 他 向 记 者 透
露，明年，双岩谷生态农场的葡
萄酒有望进入东南亚和非洲市
场。

山上的葡萄园山上的葡萄园。。（（陈章升陈章升 摄摄））

本报讯（记者王思勤 通讯
员文旅君） 第 41 个 教 师 节 将
至，记者昨日从市文化广电 旅
游局获悉，宁波多个景区推出
教 师 专 属 福 利 ， 包 括 免 门 票 、
折扣等，时间多集中在 9 月 10 日
前后。

免票、折扣！

宁波景区推出教师节专属礼遇

请老师们
扫码，查收节
日惊喜


