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记 者 何晴 顾佳诚
通讯员 蔡银欣 陆燕娜 龚益

昨日凌晨时分，慈溪横河镇
龙 南 村 的 陈 师 傅 夫 妇 挎 着 杨 梅

篮，深一脚浅一脚地上山采摘杨
梅。“时间很紧迫，如果不抓紧抢
收，收入就会‘泡汤’。”

陈师傅的急切，只因杨梅“一
日味变、二日色变、三日全变”的

娇贵特性。72 小时是杨梅品尝的
“黄金期”，为让消费者在最短的时
间里品尝到最正宗、最新鲜的杨
梅，宁波各地梅农使出“十八般武
艺”，锁住转瞬即逝的鲜甜。

作为水果界出了名的“温度
敏感者”，控制温度对杨梅至关重
要。

在慈溪匡堰镇，迪锋杨梅专
业合作社负责人戚迪锋向记者展
示了他的“共享冷库”：“我们专

门腾出一间冷库，免费供给村民
使用，做杨梅预冷保鲜。”

这套 300多立方米的共享冷库
系统，成为梅农的“保鲜银行”。
采摘季，冷库 24 小时运转，杨梅
在 2小时内完成预冷，果芯温度从

30℃以上迅速降到 2℃至 4℃，保
鲜期从不足 24 小时延长到 72 小时
以上。

冷库旁，工人们熟练地将预
冷后的杨梅装入泡沫箱，放置冰
袋，封装发货。

眼下，我市也有不少杨梅通
过包装保鲜，以抵御外界环境对
新鲜度的影响，确保在运输与销
售过程中依然能保持最佳风味。

在余姚牟山镇的啷哉先锋农
庄包装车间内，工人们正紧张有
序地将刚刚采收回来的新鲜杨梅
称重、分级、装盒，进行精细包
装。车间另一侧，一台杨梅专用

气调包装机全速运转，短短几秒
钟，一盒杨梅就完成了锁鲜包装。

“我们这台杨梅专用气调包装
机混配了氧气、氮气、二氧化碳
三种气体，采用微压微氧技术及
二氧化碳抑菌技术，使得锁鲜包
装后的杨梅保鲜期大幅延长，同
时还解决了以往杨梅在真空包装
过 程 中 出 现 的 细 胞 壁 破 损 等 问

题。”农庄负责人金建芬说。
此外，考虑到运输过程中冰

块融化导致杨梅出水等问题，该
农 庄 还 对 杨 梅 的 包 装 进 行 全 方
位、多层级的升级和完善，通过
防雾膜、冰排、吸塑盒镂空设计
等 多 种 举 措 ， 保 证 杨 梅 的 新 鲜
度 ， 延 长 保 质 期 ， 保 障 杨 梅 品
质。

在余姚丈亭镇小梅好拾光营
地，余姚邮政的驻点工作人员正
忙 碌 地 将 刚 采 摘 的 杨 梅 打 包 装
箱 ， 送 上 冷 链 车 ， 发 往 全 国 各
地。

据 悉 ， 今 年 余 姚 邮 政 在 丈
亭、三七市、马渚、牟山、梁弄
等杨梅主产区设立了 80 余个村级
集中收寄点，每个收寄点配备 2
名至 3 名工作人员，为整个杨梅
季提供服务。

在运输环节，余姚邮政调配
了 16 辆冷链车，部署在河姆渡、
三七市、丈亭、凤山街道及姚西
南片区，依托 16 条陆运专线和 31
条航空专线，构建起坚实的杨梅
寄递保障网络。

“目前，余姚邮政可实现苏浙
沪地区及北京、广州等一线城市

的杨梅寄递‘次日达’。”余姚邮
政 寄 递 事 业 部 副 总 经 理 施 建 波
说，邮政“当日达”服务也已覆
盖上海、杭州主城区及宁波同城
区域，梅农只要在上午 9 点前寄
递，即可享受当日送达的极速体
验。

除构建起高效快捷的寄递网
络外，今年，宁波各地推出托运
等多元方式，全方位提升杨梅寄
递效率。

在慈溪客运中心站，市民老
杨小心翼翼地抱着几箱新鲜采摘
的杨梅，询问托运服务事宜。

这些杨梅是他早上特意去果
园精挑细选的，打算寄给江苏昆
山的好友。“朋友就好这口鲜，必
须让他尽快尝到！”老杨一边说
着，一边在工作人员指引下，快

速完成了托运手续。
得益于慈溪交通集团在慈溪

客运中心站开设的杨梅托运“绿
色通道”，产自当地的杨梅可以搭
乘发往苏州北的直达班线迅速启
程。

5 个小时后，老杨的朋友就收
到了来自苏州北站的取件通知。
他迫不及待地赶到车站，接过这
些几百公里外运来的杨梅，满心
欢喜地给老杨发去消息：“这杨梅
太新鲜啦，就跟刚从树上摘下来
似的，太感谢你了！”

据悉，慈溪交通集团在慈溪
客运中心站开启的杨梅托运“绿
色通道”，依托发往上海、宁波、
杭州、沈家门、苏州等地的 11 条
直达班线，为杨梅的快速运输提
供了坚实保障。

在余姚丈亭镇寺前王村的梅
老大杨梅专业合作社，从枝头采
摘下来 24 小时后，200 箱共计 300
公斤杨梅就开启了出口新加坡的

“旅程”。
“这些杨梅早上刚从出口注册

的杨梅果园里采摘下来，经过冷
链包装后，第一时间送往上海浦
东机场，去赶晚上 11 点多飞往新

加坡的航班。”负责人孙来达告诉
记者。

杨梅顺利“出海 ”，通关效
率 至 关 重 要 。 据 悉 ， 当 地 政 府
和 余 姚 海 关 专 项 工 作 组 提 前 介
入 ， 协 助 梅 老 大 杨 梅 专 业 合 作
社 获 取 出 境 果 园 和 包 装 厂 的 资
质 ， 开 辟 出 口 鲜 活 易 腐 农 食 产
品 属 地 查 验 “ 绿 色 通 道 ”， 对

出 口 水 果 实 行 “5+2” 预 约 查
验 、“7 × 24” 小 时 不 间 断 通
关 ， 当 日 完 成 审 单 、 查 验 、 放
行 、 出 证 等 手 续 ， 确 保 新 鲜 水
果高效通关。

“杨梅从枝头到海外消费者手
中，必须争分夺秒，全流程控制
在 24 小时，相较传统流程时间缩
短 60%以上。”孙来达说。

强化科技创新和延伸产业链
条，是提升杨梅品质、延长供应
期并增加附加值的关键。

在科技创新方面，我们需要
进一步完善、熟化现有栽培管理
技术，就新品种引选、果实品质
提升、设施栽培、智能分选、储
藏保鲜等重点技术环节，开展技
术攻关和技术成果推广。这能提
高杨梅设施栽培水平和果实品
质，拉长鲜果供应期，实现错峰

销售，提高效益。
在产业链延伸方面，可引进

加工企业，开发果醋、果脯、果
丹皮、果酱、杨梅蒸馏酒、杨梅
浸泡酒、鲜榨汁等杨梅鲜果产业
化加工工艺，变初级农产品为深
加工食品，提高产品附加值。

此外，我们需要通过多种渠
道、多种方式开展地产杨梅宣
传，挖掘我市杨梅文化，在全国
范围内提升慈溪杨梅、余姚杨梅

等地产杨梅知名度。通过杨梅名
优评比等活动，打造地产杨梅品
牌，并借助杨梅文化节、网络直
播带货等形式拓宽销售渠道，缓
解鲜果集中上市对市场造成的压
力。可以搭建产销、生产管理等
统一数字化平台，让果农通过平
台学习栽培管理技术、发布产销
信息，提高果园栽培管理水平，
减少因信息不对称造成的鲜果滞
销和资源浪费。
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“六月杨梅熟，城西烂紫
霞”。宁波是中国杨梅的发源
地，余姚、慈溪杨梅历来闻名
遐迩。

一颗杨梅从青涩到熟透
只需要几天时间。到了杨梅
季，各地梅农每天都在和时
间赛跑。

为了提升杨梅品质、延
长供应期、增加附加值，我市
杨梅生产、销售、运输各环节
齐心协力，“十八般武艺”轮
番上阵，只为锁住宁波杨梅
的这口鲜甜。

智慧无人机运输代替了
人力肩挑背扛，杨梅下山不
再难；有了杨梅专用气调包
装机，一盒杨梅短短几秒就
能完成锁鲜包装；邮政部门
在杨梅主产区设立收寄点、
调配冷链车，通过陆运专线
和航空专线，将宁波杨梅发
往国内外。

依托不断进步的锁鲜技
术和高效快捷的寄递网络，
宁波杨梅从枝头到舌尖的旅
程越来越短，这份来自宁波
的甜蜜，也被越来越多的国
内外消费者接纳。

一颗杨梅走下枝头后的24小时

记 者 金鹭
通讯员 虞颖 周蕾

“早上 8 时手机下单，下午 4 时就尝到
了宁波杨梅，颗颗新鲜得像刚从树上摘下
来！”昨天，上海市民刘女士惊喜地告诉
记者。

这箱从宁波余姚发出的时令美味，仅
用 8 小时就完成了从枝头到舌尖的旅程。

当 “618” 电 商 大 促 遇 上 杨 梅 丰 收
季，宁波快递业迎来了一年一度的“甜蜜
高峰”——市邮政管理局发布的最新数据
显示，6 月以来，全市杨梅快递发件量已
超 150 万件。

小小杨梅走向全国甚至全球各地的过
程中，更迅速、更便捷的快递成为连接梅
农与市场的坚实桥梁。

在余姚三七市镇，陈大伯家的杨梅园
今 年 格 外 忙 碌 。“ 以 前 最 多 能 卖 万 把 块
钱，现在快递车直接开到家门口，今年销
售额直奔 6 万元！”他说。

陈大伯的喜悦背后，是一张精密织就
的物流网络。

“每年 3 月，当杨梅还在枝头孕育时，
我们就未雨绸缪，积极部署杨梅寄递项
目。”余姚邮政寄递市场部经理方华告诉
记者。

今年，余姚邮政将服务网络进一步延
伸，深入该市数十个行政村，邮政寄递专
业人员不仅为梅农提供审单、包装、打单
等细致服务，还帮助梅农解决人手不足的
燃眉之急。

“ 天 气 炎 热 ， 杨 梅 特 别 容 易 坏 。 今
年，我们新引进注氮塑封设备，降低包装
内的氧含量，抑制霉菌、细菌等微生物的
繁殖，也提升了包装效率。”方华说。

在这样的模式下，农户在田头、家门
口就能将新鲜采摘的杨梅快速包装，及时
寄出。

在运输环节，宁波各快递公司更是下
足了功夫。开辟“绿色通道”，投放冷链
车，依托陆运专线和航空专线，构建起杨
梅寄递保障网络。

顺丰则加快出口申报，匹配最优航
班，助力宁波杨梅走向国内外。据介绍，
今年除首发新加坡杨梅寄递外，宁波顺丰
还新增了 11 个国内城市的航空快运线路。

目前，宁波顺丰已开通至国内 252 个
城市的航空快运线路。其中，81 个城市

“次日达”，171 个城市“隔日达”；国际线
路覆盖东南亚、中东、欧洲、北美洲和大
洋洲，让多伦多、温哥华、迪拜、米兰、
罗马、巴黎等城市的消费者也尝到这份
鲜。

在这个杨梅季，各快递公司正全力以
赴，以优质的服务和强大的物流网络，让
这份来自宁波的甜蜜蔓延。

快递业迎来“甜蜜高峰”
6月以来全市杨梅发件量
已超150万件

杨 梅 堪 称 水 果 界 的 “ 娇 气
包”，其表皮薄如蝉翼，果肉富含
汁水。而杨梅树大多生长在地势起
伏的山地上，过去，杨梅下山完全
依靠人力肩挑背扛。在这个过程
中，杨梅易受挤压破损，使得原本
就短暂的保鲜期进一步缩短。

今年，余姚、慈溪等地的梅
农首次使用智慧无人机，打造杨
梅运输“空中快道”，突破杨梅运
输的地理瓶颈。

在余姚丈亭镇梅溪杨梅专业
合作社杨梅种植基地，几个梅农
来到海拔 120 米的山顶无人机装

载点，将一筐 25 公斤左右的杨梅
挂在无人机下的绳索上。随着螺
旋桨轰鸣，无人机沿预定航线穿
越山林，仅用时约 3 分钟，便将
这筐鲜果送达山下的冷链包装中
心，效率是普通人工运输的 7 倍
至 8 倍。

采摘后第1小时：下山

采摘后第2小时：预冷

采摘后第3小时：包装

采摘后第8小时：运输

采摘后第24小时：“出海”

强化科技创新 延伸产业链条
宁波市农业技术推广总站果茶科高级农艺师 樊树雷

专家有话说

杨梅挂在枝头杨梅挂在枝头。。
（（陈颖俊陈颖俊 何晴何晴 摄摄））

工作人员正对杨梅进行打包工作人员正对杨梅进行打包。。 （（蔡银欣蔡银欣 顾佳诚顾佳诚 摄摄））
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顺丰快递小哥正在搬运杨梅。
（（宁波顺丰供图宁波顺丰供图））

宁波杨梅首飞宁波杨梅首飞
新加坡新加坡。。
（（宁波顺丰供图宁波顺丰供图））


