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春季学期开学，为构筑安全放心的校园及周边环境，切实保障广大师生的饮食安全，
2月5日起，区市场监管局围绕校内食堂、食品配送单位以及校园周边小卖部，开展开学季
食品安全专项检查行动，严防严控食品安全风险，为开学“第一餐”、校园“每一餐”保驾护
航。截至目前，已对全区119家学校食堂、6家食品配送单位及58家校园周边小卖部完成
全覆盖检查。
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以今年10月即将施行的《年
糕》新标（QB/T 8006-2024）为契
机，区市场监管局提前部署专项
行动，组织辖区12家年糕生产企
业和小作坊负责人召开标准宣贯
培训会，逐条解析感官、理化等核
心指标，同时，针对企业提出的疑
问和困惑，结合实际案例进行耐
心细致的解答，确保每家年糕生
产企业都能准确理解和把握新标
准要求。截至目前，累计检查年
糕生产企业（小作坊）12家次，发

现并整改问题 5个，下达责令整
改通知书 3份，有效保障了年糕
产品的食用安全。2025年，区市
场监管局将以散装年糕为重点，
严打违规添加剂使用乱象，强化
企业许可管理；引导企业聚焦产
品配方优化，探索水分调控、天然
抗菌物质应用等技术，通过“标准
执行+科技赋能”双驱动，实现防
腐能力提升、货架期延长，让传统
年糕焕发健康消费新活力。

年糕新标落地强根基
科技创新护航健康

本报讯（通讯员 林莉 郑
泽杭）为进一步提高执法人员法
律素养和依法履职能力，规范执
法人员行为，强化执法队伍建设，
新春伊始，区市场监管局就组织
开展了规范执法行为专题培训
会，各基层所全体执法人员、举报
投诉处理人员及相关科室等 100
余人参加。

此次培训会既是执法办案条
线“三阶破茧”年度培训的“开班
第一讲”，也是今年干部队伍能力
建设的“新春第一课”。“三阶破
茧”，即通过“败诉熔断—铁案锻
造—举报反制”三阶递进，既解决
当前复议诉讼痛点，更构建起“前
端规范办案+后端精准防御”的
双重护城河，将被动应对转化为
系统防控。

培训会上，区市场监管局法
规科围绕行政复议中遇到的常见
问题进行授课。同时，结合市场
监管领域行政复议实践案例和

2024年度行政复议案件，对新一
年度的行政执法工作提出新的要
求和具体建议。

据了解，2024年，区市场监
管局在民生民安、知识产权保护
等领域，办理了一批具有影响力
的案件，如生产销售不合格电动
自行车案被确定为全省典型案
例；联合公安查办的生产销售侵

犯注册商标专用权商品案获省级挂
牌督办。近年来，由于职业举报人
数量显著增多，2024年，区市场监
管局共处置举报投诉 10221件，同
比提升59％；行政复议增至106件，
比 2023年增长 308%，几乎占到了
全区的一半。面对重重压力，区市
场监管局执法人员始终做到严格执
法和耐心工作，确保每一起投诉和

行政复议都得到及时有效化解。
会议指出，当前，市场监管工作面

临着新形势、新任务、新挑战，要切实
把握好“三对关系”，即把握好监管与
服务的关系、把握好活力与秩序的关
系、把握好发展与安全的关系。同时，
对下步培训工作提出要求，要精心谋，
制订好计划表，梳理好每一期的课程
内容，确保内容始终贴合工作要点、发
展热点和社会焦点，始终贯彻“服务型
执法”要求，始终聚焦业务需要和能力
短板；要积极推，广泛发动、踊跃推荐，
让负责办案的业务所长、执法骨干上
台，挖掘典型案例，并以此为契机培养
主讲人员；要认真学，搭建平台、积极
交流，跟上新形势，老同志要转变思
路，新同志要加强学习，并将知识运用
到执法实践中。

下一步，区市场监管局将常态化
开展执法人员执法业务培训，全力推
进市场监管队伍规范化建设，不断提
升执法稽查业务精细化、高效化、规
范化工作水平。

区市场监管局开展“三阶破茧”年度培训会

全力护航开学季

区市场监管局拧紧校园食品“安全阀”

执法人员开展校园食品原材料检查执法人员开展校园食品原材料检查

通讯员 林莉 竺佳

为有效提升地产食品质量与安全，今年，区市场监管
局聚焦糕点、油焖笋、年糕三大特色产业，分业施策、精准
治理，风险防控与产业升级双轨并行，全面压实企业主体
责任。同时，持续推进工艺革新与标准升级，培育传统产
业新质生产力，为地产食品高质量发展注入强劲动能。

区市场监管局全面构建
特色食品治理新格局

区市场监管局聚焦糕点菌落
总数超标，食品添加剂滥用，酸
价、过氧化值、重金属铝指标不合
规等重点风险隐患，指导企业开
展全面排查，强化杀菌消毒与生
产环境管控，严防微生物污染，严
守原料卫生关。针对 2月 8日起
实施的新版《食品安全国家标
准 食品添加剂使用标准》中，糕
点不得再使用脱氢乙酸及其钠盐
作为防腐剂这一重点条款，区市
场监管局提前召开新标宣贯会，

指导企业寻找代替防腐剂，严格
符合新标要求。截至目前，已累
计指导生产企业 12家。2025年，
计划定期召开风险会商研判，对
近年来不合格糕点产品的生产企
业进行跟踪，防止问题反弹；协调
食品检验、许可认证专家，指导糕
点龙头生产企业提档升级。开展
食品生产许可“证前指导”服务，
帮助企业完善生产条件、管理制
度、产品标准、检验检测等，提升
食品安全管理水平。

糕点风险精准防控
标准升级筑牢安全线

针对油焖笋行业环境脏乱、
意识薄弱等痛点，区市场监管局
实施“监管+服务”双轮驱动。在
油焖笋生产季到来前，开展生产
企业小作坊行政约谈会，通过约
谈督促油焖笋生产企业落实食品
安全主体责任，确保生产过程和
成品符合食品安全法的要求。同
时，对《瓶装、袋装油焖笋》团体标
准进行解读，严抓团体标准落实，

规范小作坊加工流程与标识标
注，推动行业过程管控标准化。
培育软硬件双优标杆企业，以点
带面推动行业升级。截至目前，
累计约谈指导油焖笋生产企业和
小作坊35家，签订约谈记录表29
份。2025年，目标实现小作坊向
标准化车间跨越，打造“安全可
溯、品质高端”的油焖笋产业新生
态。

油焖笋监管服务并重
标准化引领提质增效

执法人员在食品生产企业开展食品添加剂检查执法人员在食品生产企业开展食品添加剂检查

执法人员在商超开展食品添加剂检查执法人员在商超开展食品添加剂检查

培训会现场培训会现场

执法人员开展校园食品原材料检查执法人员开展校园食品原材料检查

加强对校园食品配送单位的
检查，查看配送单位的食品库房、
初加工间、切配间、留样间和消洗
间的环境卫生、设施设备条件等
情况。核查配送单位肉类检疫票

证是否齐全、检测试剂是否过期、
索证索票是否合规等。督促企业
全面应用“阳光配送”系统，实现
校园食材精细化、智慧化管理。
督促配送单位负责人把好食品进

入校园的“第一道关口”，自行或委
托有资质的第三方公司开展原料、
成品和环境检测。严格落实“日管
控、周排查、月调度”工作机制，在源
头上杜绝学校食品安全隐患，提升

配送企业规范化水平。
截至目前，已检查校园食品配

送单位 6家，暂未发生违法违规行
为。

控源头 强基础 全方位守住配送防线

在检查过程中，执法人员积极
向食品经营者宣传普及《中华人
民共和国食品安全法》《餐饮服务
食品安全操作规范》等相关法律
知识，引导其诚信经营、守法经
营、文明经营，督导其提高食品安
全意识。聚焦日常食品加工操作

流程中可能存在的安全风险隐患，
组织辖区内学校食品安全总监和
食品安全员开展食品安全培训，切
实提升服务质量和管理水平。

区市场监管局提醒广大师生，
不食用腐败变质或不熟悉的食物，
购买时注意包装上有无生产厂家、

生产日期、保质期等关键信息，并避
免在小卖部购买“三无”食品，养成健
康的饮食习惯。如发现校园周边有
销售过期变质、假冒伪劣的食品，可
拨打12315进行投诉举报。

下一步，区市场监管局将继续
坚持问题导向、目标导向和结果导

向，出重拳、用实招、谋实效，将日常
监管与专项整治相结合，凝聚工作
合力，强化部门联动，建立长效监管
机制，切实提升学校及校园周边食
品安全整体水平，织密校园食品安
全监管网，全力守护辖区广大师生

“舌尖上的安全”。

明职责 重指导 全场景强化安全意识

实行“线下检查+线上巡查”叠
加监管模式。联合教育等部门，深
入学校食堂，围绕从业人员健康状
况、食堂环境卫生、食材原料进货
查验、餐饮具消毒等关键环节进行

重点检查，确保食材新鲜、来源可
查、环境整洁、操作规范，落实“清
洁厨房”标准以及色标管理等要
求。线上借助“校园食品安全智
治”平台，每三天对学校食堂后厨

进行全覆盖巡查，查看学校食堂加工
制作、留样管理、餐具消毒等各个环
节的画面和数据，利用AI技术实时
抓拍违规行为，迅速反馈促整改。
要求学校全面清理过期食材、原料，

加强从业人员健康管理。
截至目前，已全覆盖检查学校

食堂 119家，发现阳光厨房运行不
正常、排水沟存在污垢、餐具破损等
问题48个，均得到及时整改。

搭平台 聚合力 全链条落实餐桌治理

对校园周边小卖部逐户排查，
严查经营主体资质是否齐全、是
否具有有效证照，认真核对其实
际经营范围是否与《食品经营许
可证》一致，杜绝出现证照过期、

超范围经营的情况。逐一核对食
品的进货台账，确保食品来源正
规，要求经营主体严把食品采购
关口。针对深受学生喜爱且销售
量大的膨化食品、碳酸饮料、调味

面制品等品种，仔细查看生产日期、
保质期以及食品标签标识，杜绝“三
无”食品和过期变质食品流入市场。
检查经营场所食品广告或宣传是否
含有虚假内容，销售的无包装直接入

口的散装食品是否有完备的防虫、防
蝇、防鼠“三防”设施。

截至目前，累计检查校园周边小
卖部58家，发现食品过期、供货发票
未及时索要等问题9个，均已整改。

延范围 解难题 全覆盖净化周边环境


